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“KUSS DIE HAND & HABE DIE EHRE”

»Im Jahre 1908 wurde zu Ehren des 6o.
Thronjubildums von Kaiser Franz Joseph I.
am damaligen Anger eine Biiste des Kaisers

errichtet, die inmicten zweier junger
Lindenbdume auf den nunmehr als
JKaiserplatz“ bezeichneten Ortsmittelpunkt
blickt.
Naheliegend, dass sich der idyllische Platz
neben dem
leise rauschenden Ortsbach namensgebend
fiir das neue Wirtshaus in Obermarkersdorf

zeichnet!”
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DAS KAISERMENU

EIN FESTMAHL SERVIERT IN DREI GANGEN

KRAFTIGE RINDSSUPPE
Fritacten oder Leberknodel

GEKOCHTES RINDFLEISCH

Semmelkren | Wurzelgemiise | Schnittlauchsauce | Apfelkren

ALTWIENER APFELSTRUDEL

Schlagobers

25,90

“Franz Joseph 1. galt kulinarisch als eher anspruchslos.
Sein Geschmack in punkto Essen war nicht besonders
raffiniert, sondern bodenstindig.

Des Kaisers Vorliebe fiir gekochtes Rindfleisch und
klassische Mehlspeisen
ist allseits bekannt und spiegelt dariiber hinaus die

klassische, osterreichische Hausmannskost wieder.”



FUR ZWISCHENDURCH

WEINVIERTLER APERITIVO

Feines aus Arthold’s Selchkammerl | Weinviertler Kése |

eingelegtes Gemiise | hausgemachtes Schiiccelbrot
O O (e

KLEIN [ 12,90 GROSS [ 17,90

LANDHENDLSALAT

Gemischte Blatesalate | Erdéipﬁ’lsalar | Kiirbiskernél

mit mit
gcbackenm gcgrilltcn
Landhendlstreifen Landhendlstreifen
17,20 17,20

SACHERWURSTEL

Senf | Kren Gulaschsaft
Kaisersemmel Kaisersemmel
7,20 9,20

WIRTSHAUSGULASCH

Ofenfrische Kaisersemmel

KLEIN GROSS
9,90 13,90
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VORSPEISEN

DAS FRANZ JOSEPH GEDECK
Honig-Salz Butter | Walnussaufserich | Brotocnik's Ciabatta

3,90
PRO PERSON

BEEF TARTAR VOM HEIMISCHEN RIND

Schmorzwiebelmayonnaise | Paradeiserconfit | Estragonkaviar | Ciabatta

15,90

GCEBACKENE BLUNZNRADLN
Paradeiserkraut | frischer Kren
13,90

ROTE RUBEN CARPACCIO
Karamellisierter Ziegenkiise | Rucola | Walnuss

15,60

VEGETARISCHES “BEEF TARTAR"”
SchmorzwiCbclmayonnaisc | Paradeiserconfic | Estragmlkaviar | Ciabatta

14,90

SUPPEN

KRAFTIGE RINDSSUPPE
Frittaten | Leberknodel | Grieffnockerl
4,90

TOPINAMBURCREMESUPPE
Eigene Einlage | Schiittelbrot
5,90



WIRTSHAUSKUCHE

WIENER SCHNITZEL VOM KIRCHBERGSCHWEIN

Petersilienerdipfel | Preiselbeeren

15,90

CEKOCHTES RINDFLEISCH
Semmelkren | W’urzelgemﬁse \ Apfelkren | Schnittlauchsauce

19,90

HERZHAFTES KNODELDUETT
Grammel & Fleisch | Veltlinerkraut | Nacursaftl’

WIRTSHAUSKUCHE 2.0

“BOEUF BOURGUIGNON"
Feines Rinderragout | Champignon | Wurzelgemiise | Speck | Erdipfelstampf

24,90

GCGEGRILLTE MAISHENDLBRUST
Apfel-Kiirbiscurry | Duftreis | Jungzwiebel | Sesam

22,90

GEFULLTE ZANDERROULADE
Spinat | Zitrone | Frischkise \Jungzwicbdrisotto | Schalottenschaum

22,90

HANDGEMACHTE RUCOLARAVIOLI
Misobutter | Parmesan

18,20
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VEGAN

VEGANES BEUSCHEL
Traditionell Zubereitet | Wintergemiise | Serviettenknodel

17,60

VEGANES APFEL-KURBISCURRY
Duftreis | Jungzwiebel | Sesam

16,20

ZUGABE

FRISCHE BLATTSALATE

llzlusdrcssing
4,80

HAUSGEMACHTER ERDAPFELSALAT
4,80

GEMISCHTER SALAT
4,80

POMMES FRITES
4,80

Getrtiffelce U
Parmesan

Pommes Frites ) N I
Pommes Frites

TruHClmuyo Knoblauchsl

6,90 6,90

BROTOCNIK 'S BROTKORBERL
2,50



FUR UNSERE WW

KLEINES WIENER SCHNITZEL
VOM KIRCHBERGSCHWEIN

Pommes Frites

11,20

FISCH & CHIPS
llausgcmachtc Fischstibchen | hzlusgcmuchtc Chips

11,20

PASTA BOLOGNESE

9,20

PASTA POMODORO

7,90

,Einst befand sich hier ein Kindergarten, den so ziemlich
jede:r Obermarkersdorfer:in besuchte. Viele Generatio-
nen durften hier in liebevoller Umgebung groﬂ werden-
stets unter wohlwollender Obacht von Tante Heli, Tante

Frau Platschek, Tante Grete und vielen weiteren.
In unserem Wirtshaus soll weiterleben, was uns einst
mitgegeben wurde. Daher wollen wir ein geselliges Mitei-

nander inmitten unserer wunderschonen Umgebung

ermdglichen und eine Einkehrstdtte zum Genieflen und

Verweilen bieten, in der jede:r willkommen ist.”
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AGCNES "POFESENROLLEN
Vanille | Zwetschke

9,50

GESALZENE SCHOKOLADENTARTE
Karamell | Pekanuss

11,20

MARILLENPALATSCHINKEN

zwei Stiick
7,90

ALTWIENER APFELSTRUDEL

Schl zlgobcrs

4,80

GUGELHUPEF
3,50 Tagesmehlspeise

4,80
BIO VANILLEEIS

Kirbiskernol
4,80

AFFOGATO
Espresso | BIO Vanilleeis

4,50

EIS & SORBET

verschiedene Sorten

2,90
PRO KUGEL

Pl Gerhopf

“Beinahe tdglich besuchte Kaiser Franz Joseph I. seine
Gefdhrtin Katharina Schrace in ihrer Villa nahe Schénbrunn,
um mit ihr morgens um halb 7 bei Kaffee und Gugelhupf zu

frihsciicken. Schrace und Franz Joseph verband eine
tiefe Freundschafr, die von Kaiserin Elisabeth untersciiczt

wurde.”



BIER

WEITRA VOM FASS

WINZERBRAU VOM FASS

RADLER

WINZERBRAU WEISSBIER

WEITRA BRAU SCHWARZBIER

WEITRA BRAU HADMAR BIO

ZWETTLER “LUFTIKUS”"

alkoholfrei

0,2L
0,3L
0,5L

0,2L
0,3L
0,5L

0,2L
0,3L
0,5L

0,5L
FL

0,33L
FL

0,33L
FL

0,5L
FL

3,40
3,80
4,50

3,40
3,80
4,50

3,40
3,80
4,50

4,50

3,80

3,80



G "SPRITZTES

G SPRITZTER WEISS ODER ROT 1/4L 3,00
1/2L 5,00

KAISERSPRITZER 1/ 4L 3,20
1/2L 5,20

HUGO SPRITZ 5,70
APEROL SPRITZ 6,20
NEPOLUX SPRITZ 6,70

WEINE

HAUSWEIN WEISSS ODER ROT 1/8L 2,50
FRIZZANTE WEISS ODER ROSE O,1L 3,50
WINZERSEKT O,1L 4,50
OFFENE WEINE WEINKARTE
“Unsere offcnen “Werfen Sie auch
Weine werden einen Blick in unsere
sorgfdltig fir Sie gut sortierte
ausgewdhlt und Weinkarte und
wechseln regelmdfig. wdhlen Sie aus
Uber unser akcuelles zahlreichen Weinen
Sortiment der Stadtgemeinde
informieren wir Sie Schrattenthal, ganz
gernel” Osterreich und

dariiber hinaus. -
Wir beraten Sie

crnel”
gerne.



ALKOHOLFREIES

TRAUBENSAFT GESPRITZT

weiss | rot

TRAUBENSAFT PUR

FRUCHTSAFTE GESPRITZT

Apfel | Birne | Johannisbeere

MARILLENNEKTAR
gespritzt

HAUSGEMACHTER HOLLERSAFT
gespritzt

SODA VERJUS

SODA ZITRON

ALMDUDLER GESPRITZT

LIMONADE

Almdudler | Frucade | Coca Cola (zero)

VOSLAUER
prickelnd | still

SODA

LEITUNGSWASSER

Wir erlauben uns, fur Kihlung und Service
ein kleines Entgelt zu verrechnen

1/ 4L
1/2L

1/ 4L

1/4L
1/2L

1/ 4L
1/2L

1/4L
1/2L

1/4L
1/2L

1/ 4L
1/2L

1/ 4L
1/2L

0,33L

0,33L
0,75L

1/4L
1/2L
1L



SPIRITUOSEN

EDELBRANDE 2CL
Destillerie Rogner | Roiten 4CL

GIN TONIC

Kock s Organic Gin | Thomas Henry Tonic

GIN TONIC PREMIUM
Woif Gin | LeTribute Tonic

NEGRONI

AVERNA SOUR
ESPRESSO MARTINI

VODKA WELLNESS

CAMPARI
Soda | Orange

WERMUT TONIC

Vreimuth | Le Tribute Tonic

WERMUT GINGER ALE
Vreimuth | Le Tribute Ginger Ale

BITTERS

Le Tribute Tonic 0,2L 5,20
Thomas Henry Tonic 0,2L 4,30
Le Tribute Ginger Ale 0,2L 5,20

Bitterschon 0,2L 4,30



KAFFEESPEZIALITATEN

ESPRESSO 2,90
ESPRESSO DOPPIO 4,50
KLEINER BRAUNER 3,10
GROSSER BRAUNER 4,70
VERLANGERTER 3,50
MELANGE 3,80
CAPPUCCINO 3,80
LATTE MACCHIATO 4,20

“Fiir unsere Kaffeespezialititen verwenden wir ausschlieflich Julius
Meinls “Gloriette Gold” Réstung aus 100% BIO zcrtifizicrtcn
FAIRTRADE Arabica Bohnen.”

:\7/?r\/
“Nz\mcnsgcbcnd tiir diese besondere Réstung ist die barocke
Gloriette in Schonbrunn, welche bei der imperialen Familie als

Frithstciickslokalicdc sehr beliebe war.”

KAKAO 4,20

auf Wunsch mit Hafermilch

TEE 3,80

Ausgewahltes Teesortiment
aus dem Hause Julius Meinl



“Regionalitit und Saisonalitic liegen uns sehr am Herzen. Deshalb freuen wir uns,

mit zahlreichen Partnern aus der Umgcbung zusammenarbeiten zu diirfcn.’”

BROT & GEBACK
Brotocnik | Burgerwiesen

FLEISCH
Dorffleischerei Arthold | Zellerndorf

OBST & GEMUSE
Siegfried Tutschek | Eggenburg
Biohof Reininger | Mold

KURBISKERNE & KURBISKERNOL
Bio Weinbau Wally | Obermarkersdorf

FRUCHTSAFTE
Obsthof Gothans | Missingdorf
Stefan Jordan | Reipersdorf

BIER
Weitra Brau | Weitra
Winzerbrau Hofbauer | Unterretzbach

SPIRITUOSEN

Weinbau Kéock | Obermarkersdorf
Woif Gin | Mistelbach (Waldviertel)
Destillerie Rogner | Roiten

KAFFEE & TEE
Julius Meinl, Wien cine eigene Institution der Hofwirctschafe ...

“Der Hofzehrgarden war eine eigene Abteilung der k.u.k.
Hofwirtschaft, welche fiir den Ankauf und die Lagerung von
Lebensmitteln verantwortlich und direke unter dem
Obersthofmeister (dieser stand and der Spitze der

Hofhierarchie) angesiedelt war.”
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“Unser Wirtshaus war einst ein Kindergarten, den so ziemlich

jede:r Obermarkersdorfer:in besuchee.

Heute wollen wir an diesem Ort Gdste aus Nah und Fern mitc
kulinarischen Késtlichkeiten aus unserer regionalcn

Wirtshauskiiche verwdshnen.

Was gleich bleib: Das gesellige Verweilen in der Orcsmitee,
wdhrend sich die Sonne ihren Weg durch die rauschenden
Blétter dreier 100-jihriger Linden bahnt und der
Obermarkersdorfer Ortsbach leise am Kaiserplatz
vorbeiplitschert, immerzu begleitet von Weinviertler

Gemiitlichkeit und scchmeichelnder Gastfreundschaft, auf die

Kaiser Franz Joseph I. akribisch ein Auge wirft.”
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“Wir hoffen, Ihr Besuch entsprach viel mehr einem

kaiserlichen

“Es war sehr schon, es hat mich sehr gefreut!”

als einem

“Mir bleibt auch nichts erspart!”
und freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen!
Michael Fabich

und das FRANZ JOSEPH Team




