
Herzlich Willkommen

“KÜSS DIE HAND & HABE DIE EHRE”

„Im Jahre 1908 wurde zu Ehren des 60.
Thronjubiläums von Kaiser Franz Joseph I.
am damaligen Anger eine Büste des Kaisers

errichtet, die inmitten zweier junger
Lindenbäume auf den nunmehr als

„Kaiserplatz“ bezeichneten Ortsmittelpunkt
blickt.

Naheliegend, dass sich der idyllische Platz
neben dem

leise rauschenden Ortsbach namensgebend
für das neue Wirtshaus in Obermarkersdorf

zeichnet!”



Bitte zu Tisch
DAS KAISERMENÜ

E I N F E S T M A H L S E R V I E R T I N D R E I G Ä N G E N

K R Ä F T I G E R I N D S S U P P E
Fritatten oder Leberknödel

G E K O C H T E S R I N D F L E I S C H
Semmelkren | Wurzelgemüse | Schnittlauchsauce | Apfelkren

A L TW I E N E R A P F E L S T R U D E L
Schlagobers

2 4 , 9 0

“Franz Joseph I. galt
kulinarisch als eher
anspruchslos. Sein
Geschmack in punk-
to Essen war nicht
besonders raffiniert,
sondern bodenständig.
Des Kaisers Vorliebe für
gekochtes Rindfleisch und
klassische Mehlspeisen
ist allseits bekannt und

spiegelt darüber hinaus die
klassische, österreichische
Hausmannskost wieder”.



Wir starten
SUPPEN

K R Ä F T I G E R I N D S S U P P E
Frittaten | Leberknödel | Grießnockerl

4 , 9 0

A P F E L - S E L L E R I E S U P P E
Erdäpfelstroh

5 , 9 0

VORSPEISEN

B E E F T A R T A R
V OM H E I M I S C H E N R I N D

Trüffelmayonnaise | Haselnusschrunch | Wachtelei | Ciabatta

1 5 , 9 0

G E B A C K E N E B L U N Z N R A D L N
Kürbiskraut süß - sauer | frischer Kren

1 3 , 9 0

R O T E R Ü B E N C A R P A C C I O
Karamellisierter Ziegenkäse | Rucola | Walnuss

1 5 , 6 0

Mittagsmenü

B i e r
“Unser zweigängiges Mittagsmenü variiert täglich und wird
Ihnen auf unserer Homepage, auf der Infotafel beim Eingang

sowie von unseren ServicemitarbeiterInnen mündlich
empfohlen.”

1 0 , 4 0



Hauptsache
WIRTSHAUSKÜCHE

W I E N E R S C H N I T Z E L
V OM K I R C H B E R G S C HW E I N

Petersilienerdäpfel | Preiselbeeren

1 5 , 9 0

G E K O C H T E S R I N D F L E I S C H

Semmelkren | Wurzelgemüse | Apfelkren | Schnittlauchsauce

1 9 , 9 0

WIRTSHAUSKÜCHE 2 .0

G E G R I L L T E L A C H S T R A N C H E

Zitruspasta | Zucchini | Parmesan

2 2 , 9 0

V E G A N E S B E U S C H E L

Traditionell Zubereitet | Wintergemüse | Serviettenknödel

1 7 , 6 0

“ C A U L I F L OW E R W I N G S ”

Knuspriger Karfiol im Backteig | Salsa | Limettenmayonnaise

1 6 , 2 0

L A N D H E N D L S A L A T

Gemischte Blattsalate | Erdäpfelsalat | Kernöl

mit
gebackenen

Landhendlstreifen

mit
gegrillten

Landhendlstreifen

1 7 , 2 0 1 7 , 2 0

G E S C HMO R T E R
ZW I E B E L R O S T B R A T E N

Erdäpfelschmarren | Speckfisolen | Jus

2 6 , 9 0



ZuckerbäckereiAUS DER

H A U S G E M A C H T E N O U G A T K N Ö D E L

Milchschaum | Himbeerragout

1 0 , 5 0

MA R I L L E N P A L A T S C H I N K E N

zwei Stück
7 , 9 0

A L TW I E N E R A P F E L S T R U D E L
Schlagobers

4 , 8 0

G U G E L H U P F
3 , 5 0

B I O V A N I L L E E I S
Kürbiskernöl

4 , 8 0

A F F O G A T O
Espresso | BIO Vanilleeis

4 , 5 0

E I S & S O R B E T
verschiedene Sorten

2 , 9 0
P R O K U G E L

Tagesmehlspeise
4,80

Apropos Gugelhupf
“ B e i n a h e t ä g l i c h b e s u c h t e K a i s e r F r a n z J o s e p h I . s e i n e

G e f ä h r t i n K a t h a r i n a S c h r a t t i n i h r e r V i l l a n a h e S c h ö n b r u n n ,
u m m i t i h r m o r g e n s u m h a l b 7 b e i K a f f e e u n d G u g e l h u p f z u

f r ü h s t ü c k e n . S c h r a t t u n d F r a n z J o s e p h v e r b a n d e i n e
t i e f e F r e u n d s c h a f t , d i e v o n K a i s e r i n E l i s a b e t h u n t e r s t ü t z t

w u r d e . ”



Getränke
B i e r BIER

WE I T R A V OM F A S S 0 , 2 L
0 , 3 L
0 , 5 L

3 , 4 0
3 , 8 0
4 , 5 0

W I N Z E R B R Ä U V OM F A S S 0 , 2 L
0 , 3 L
0 , 5 L

3 , 4 0
3 , 8 0
4 , 5 0

R A D L E R 0 , 2 L
0 , 3 L
0 , 5 L

3 , 4 0
3 , 8 0
4 , 5 0

W I N Z E R B R Ä U
W E I S S B I E R

0 , 5 L
F L

4 , 5 0

WE I T R A B R Ä U
S C HW A R Z B I E R 0 , 3 3 L

F L
3 , 8 0

WE I T R A B R Ä U
H A DM A R B I O

0 , 3 3 L
F L

3 , 8 0

ZW E T T L E R “ L U F T I K U S ”
alkoholfrei

0 , 5 L
F L

4 , 5 0



Getränke
B i e r G´SPRITZTES

G ´ S P R I T Z T E R
W E I S S O D E R R O T

1 / 4 L
1 / 2 L

3 , 0 0
5 , 0 0

K A I S E R S P R I T Z E R 1 / 4 L
1 / 2 L

3 , 2 0
5 , 2 0

H U G O S P R I T Z
A P E R O L S P R I T Z
N E P O L U X S P R I T Z

5 , 7 0
6 , 2 0
6 , 7 0

B i e r WEINE
H A U SW E I N
WE I S S S O D E R R O T

F R I Z Z A N T E
WE I S S O D E R R O S É

W I N Z E R S E K T

1 / 8 L

0 , 1 L

0 , 1 L

2 , 5 0

3 , 5 0

4 , 5 0

O F F E N E W E I N E WE I N K A R T E

“Unsere offenen
Weine werden

sorgfältig für Sie
ausgewählt und

wechseln regelmäßig.
Über unser aktuelles

Sortiment
informieren wir Sie

gerne!”

“Werfen Sie auch
einen Blick in unsere

gut sortierte
Weinkarte und
wählen Sie aus

zahlreichen Weinen
der Stadtgemeinde
Schrattenthal, ganz

Österreich und
darüber hinaus. -
Wir beraten Sie

gerne!”



Getränke
B i e r ALKOHOLFREIES

T R A U B E N S A F T G E S P R I T Z T
w e i s s | r o t

T R A U B E N S A F T P U R

F R U C H T S Ä F T E G E S P R I T Z T
A p f e l | B i r n e | J o h a n n i s b e e r e

MA R I L L E N N E K T A R
g e s p r i t z t

H A U S G E M . H O L L E R S A F T
g e s p r i t z t

S O D A V E R J U S

S O D A Z I T R O N

A L M D U D L E R G E S P R I T Z T

L I M O N A D E
A l m d u d l e r | F r u c a d e | C o c a C o l a

V Ö S L A U E R
p r i c k e l n d | s t i l l

S O D A

L E I T U N G SW A S S E R
W i r e r l a u b e n u n s , f ü r K ü h l u n g u n d S e r v i c e
e i n k l e i n e s E n t g e l t z u v e r r e c h n e n

1 / 4 L
1 / 2 L

1 / 4 L

1 / 4 L
1 / 2 L

1 / 4 L
1 / 2 L

1 / 4 L
1 / 2 L

1 / 4 L
1 / 2 L

1 / 4 L
1 / 2 L

1 / 4 L
1 / 2 L

0 , 3 3 L

0 , 3 3 L
0 , 7 5 L

1 / 4 L
1 / 2 L
1 L

2 , 8 0
4 , 5 0

3 , 5 0

2 , 8 0
4 , 5 0

3 , 1 0
4 , 7 0

2 , 3 0
3 , 7 0

2 , 3 0
3 , 7 0

2 , 3 0
3 , 7 0

2 , 8 0
4 , 5 0

3 , 8 0

3 , 1 0
5 , 2 0

2 , 1 0
3 , 2 0
3 , 9 0

0 , 7 0



B i e r

Getränke
KAFFEESPEZIALITÄTEN

E S P R E S S O

E S P R E S S O D O P P I O

K L E I N E R B R A U N E R

G R O S S E R B R A U N E R

V E R L Ä N G E R T E R

M E L A N G E

C A P P U C C I N O

L A T T E M A C C H I A T O

K A K A O
a u f W u n s c h m i t H a f e r m i l c h

T E E
A u s g e w ä h l t e s T e e s o r t i m e n t
a u s d em H a u s e J u l i u s M e i n l

2 , 9 0

4 , 5 0

3 , 1 0

4 , 7 0

3 , 5 0

3 , 8 0

3 , 8 0

4 , 2 0

4 , 2 0

3 , 8 0

“Für unsere Kaffeespezialitäten verwenden wir ausschließlich Julius
Meinls “Gloriette Gold” Röstung aus 100% BIO zertifizierten

FAIRTRADE Arabica Bohnen.”

“Namensgebend für diese besondere Röstung ist die barocke
Gloriette in Schönbrunn, welche bei der imperialen Familie als

Frühstückslokalität sehr beliebt war.”



Speisekammer
“Regionalität und Saisonalität liegen uns sehr am Herzen. Deshalb freuen wir uns,

mit zahlreichen Partnern aus der Umgebung zusammenarbeiten zu dürfen!”

B R O T & G E B Ä C K
B r o t o c n i k | B u r g e r w i e s e n

F L E I S C H
D o r f f l e i s c h e r e i A r t h o l d | Z e l l e r n d o r f

O B S T & G E M Ü S E
S i e g f r i e d T u t s c h e k | E g g e n b u r g
B i o h o f R e i n i n g e r | M o l d

K Ü R B I S K E R N E & K Ü R B I S K E R N Ö L
B i o W e i n b a u W a l l y | O b e r m a r k e r s d o r f

F R U C H T S Ä F T E
O b s t h o f G ö t h a n s | M i s s i n g d o r f
S t e f a n J o r d a n | R e i p e r s d o r f

B I E R
We i t r a B r ä u | W e i t r a
W i n z e r b r ä u H o f b a u e r | U n t e r r e t z b a c h

S P I R I T U O S E N
We i n b a u K ö c k | O b e r m a r k e r s d o r f
W o i f G i n | M i s t e l b a c h ( W a l d v i e r t e l )
D e s t i l l e r i e R o g n e r | R o i t e n

K A F F E E & T E E
J u l i u s M e i n l , W i e n

B i e r

e ine e igene Ins t i tu t ion der Hofwir t scha f t . . .

“Der Hofzehrgarden war eine eingene Abteilung der k.u.k.
Hofwirtschaft, welche für den Ankauf und die Lagerung von

Lebensmitteln verantwortlich und direkt unter dem
Obersthofmeister (dieser stand and der Spitze der Hofhierarchie)

angesiedelt war.”



Vom Kindergarten...
“Unser Wirtshaus war einst ein Kindergarten,
den so ziemlich jede:r Obermarkersdorfer:in

besuchte.

Heute wollen wir an diesem Ort Gäste aus
Nah und Fern mit kulinarischen

Köstlichkeiten aus unserer regionalen
Wirtshausküche verwöhnen.

Was gleich bleib: Das gesellige Verweilen in
der Ortsmitte, während sich die Sonne ihren
Weg durch die rauschenden Blätter dreier 100-

jähriger Linden bahnt und der
Obermarkersdorfer Ortsbach leise am
Kaiserplatz vorbeiplätschert, immerzu

begleitet von Weinviertler Gemütlichkeit und
scchmeichelnder Gastfreundschaft, auf die
Kaiser Franz Joseph I. akribisch ein Auge

wirft.”

... zum Wirtshaus

“Wir hoffen, Ihr Besuch entsprach viel mehr einem
kaiserlichen

“Es war sehr schön, es hat mich sehr gefreut!”
als einem

“Mir bleibt auch nichts erspart!”

und freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen!

Michael Fabich

und das FRANZ JOSEPH Team


