,Es ist uns eine Ehre, Sie heute als unseren Gastim
FRANZ JOSEPH Wirtshaus

begriBen zu durfen!*

»Im Jahre 1908 wurde zu Ehren des 60. Thronjubiléa-
ums von Kaiser Franz Joseph I. am damaligen Anger
eine Buste des Kaisers errichtet, die inmitten zweier
Jjunger Lindenbdume auf den nunmehr als
»Kaiserplatz®“ bezeichneten Ortsmittelpunkt blickt.
Naheliegend, dass sich der idyllische Platz neben
dem leise rauschenden Ortsbach namensgebend fiir
das neue Wirtshaus in Obermarkersdorf zeichnet.

Suchen Sie sich ein schones Platzerl, machen Sie es sich gemiitlich und lassen
Sie sich von unserer abwechslungsreichen und liebevoll
komponierten Wirtshauskulinarik verwohnen!



Qemmcememen

Weinviertler Antipasti

Eingelegte Zucchini | Paprika | Oliven | Champignons | Brotocnik " s Brot 8,90
Késevariation
Verschiedene Hart- & Weichkéasesorten | Brotocnik “ s Brot 10,90
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Kréftige Rindssuppe
Fritatten oder Leberknddel

Gekochtes Rindfleisch
Semmelkren | Schnittlauchsauce | Apfelkren | Wurzelgemiise

Altwiener Apfelstrudel | Schlagobers

21,90
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@(/ GMM des RKoisers ..

»Franz Joseph I. galt als kulinarisch als eher anspruchslos. Sein Geschmack in punkto
Essen war nicht besonders raffiniert, sondern bodensténdig. Des Kaisers Vorliebe fiir
gekochtes Rindfleisch und klassische Mehlspeisen ist allseits bekannt und spiegelt
dartber hinaus die klassische ésterreichische Hausmannskost wieder. “
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rrepeieun & Grupper

Das FRANZ JOSEPH Gedeck 3,50 p.P.
Brotocnik “s Brot | Karotten-Curryaufstrich | Zitronen-Pfefferbutter

Beef Tartar vom heimischen Rind 14,20
Dottercreme | Pfeffer | Weinviertler Ciabatta

Rote Riiben Kaltschale 7,90

Créme fraiche | Apfel | Gartenkresse
(vegan moglich)

Bunter Sommersalat 12,90
Gemischte Blattsalate | Schafkase | eingelegter Weingartenpfirsich |
karamellisierte Walnusse

(vegan moglich)

Erdapfel-Lauchcremesuppe | knuspriger Speck 5,50

Kraftige Rindssuppe 4,50
mit Fritatten oder Leberknodel

Ceasar Salad | Romana Salat | Paradeiser | Parmesan | Cro(itons 12,50
+wahlweise mit gegrillter Hihnerbrust +3,50
Sacherwiirstel | Kaisersemmel 6,90

Wirtshausgulasch | Kaisersemmel 13,90

Kleine Portion 9,90



Heflch

Wiener Schnitzel vom Weinvierter Kirchbergschwein
Petersilienerdapfel | Preiselbeeren

Gekochtes Rindfleisch
Semmelkren | Schnittlauchsauce | Apfelkren | Wurzelgemiise

Ragout vom regionalen Strohschwein
Schwammerl der Saison | hausgemachter Erdafelpuffer | Krauterrahm

Gefiillte Maishendlbrust
Speck & Marille | Gnocchi | Spinat | getrocknete Paradeiser

Gebratenes Lachsforellenfilet
Warmer Berglinsensalat | Karotte

Cremiges Fregola Sarda -vegan-
Erbse | Paradeiservinaigrette | Minze

Erntefrischer Blattsalat | Hausdressing

Hausgemachter Erdapfelsalat

14,90

17,90

23,20

21,90

22,40

13,90

4,50

4,50
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Kleines Wiener Schnitzel 9,90
Vom Weinviertler Kirchbergschwein | Pommes frites

Pommes frites 4,50
Pasta Bolognese 8,20
Pasta Pomodoro 6,90

»Einst befand sich hier ein Kindergarten, den so ziemlich
Jjede:r Obermarkersdorfer:in besuchte. Viele Generatio-
nen durften hier in liebevoller Umgebung groB werden-
stets unter wohlwollender Obacht von Tante Heli, Tante
Frau Platschek, Tante Grete und vielen weiteren.

In unserem Wirtshaus soll weiterleben, was uns einst
mitgegeben wurde. Daher wollen wir ein geselliges Mitei-

nander inmitten unserer wunderschonen Umgebung

ermaglichen und eine Einkehrstéatte zum GenieBen und
Verweilen bieten, in der jede:r willkommen ist.“

»Als Erstgeborener stand Franz Joseph im Mittelpunkt der Aufmerksamkeit sei-
ner Familie, wie auch des gesamten Hofes. Seine korperliche und geistige Ent-
wicklung plante schon von friihen Kindheitstagen an seine Mutter Sophie, welche
penibelin ihren Tagebiichern dariiber berichtete. Durch seine Sonderstellung
wurde das Kleinkind in seiner Umgebung bald ,,Gottheiterl“ genannt.“



A s Jor Luckerbsckerei

Birnencrumble 8,20
Hafer | Vanilleeis

Weintraube | Sauerrahm | Mandel 7,90
In verschiedenen Texturen

Vanilleeis | Kurbiskernol 4,50
Altwiener Apfelstrudel | Schlagobers 4,50
Tagesmehlspeise 4,50

Solange der Vorrat reicht!

Eis oder Sorbet | auf Anfrage je Kugel 2,90
Gugelhupf 3,50
Affogato 4,50

Aperter Greliet

»Beinahe taglich besuchte Kaiser Franz Joseph I. seine Gefahrtin Katharina Schratt in ihrer Villa nahe Schon-
brunn, um mit ihr morgens um halb 7 bei Kaffee und Gugelhupf zu friihstlicken. Schratt und Franz Joseph ver-
band eine tiefe Freundschatft, die von Kaiserin Elisabeth unterstitzt wurde. “

7%

Espresso Martini 6,90

Espresso | Vodka | Kaffeelikor

Diverse Edelbrande 2cl 4,20
Destillerie Rogner | Roiten | Waldviertel
Weinbau Kock | Obermarkersdorf



Ber

Weitra Brau vom Fass 0,2l 3,10
0,3l 3,50
0,5l 4,20
Winzerbrau vom Fass 0,2l 3,10
0,3l 3,50
0,5l 4,20
Radler 0,2l 3,10
0,3l 3,50
0,5l 4,20
Winzerbrau WeiBbier 0,51 Flasche 4,00
Weitra Brau Schwarzbier 0,33l Flasche 3,70
Weitra Brau Hadmar ,,Das Bio Bier* 0,33l Flasche 3,70
Zwettler ,,Luftikus“ alkoholfrei 0,51 Flasche 4,00
G( ’slmrnjl' zesS
G “spritzer weiB oder rot 1/41 3,00
1/21 5,00
Kaiserspritzer 1/41 3,20
1/21 5,20
Hugo Spritz 5,50
Aperol Spritz | Frizzante 5,90
Weine
Hauswein | weiB oder rot 1/8L 2,50
Frizzante | weiB oder rosé 0,1l 3,00

Rieslingsekt 0,11 3,50



Alkoolfreics

Traubensaft gespritzt 1/41 2,50
weiB | rot 1/21 4,20
Traubensaft pur 1/41 3,20
Gothans “Fruchtsifte gespritzt 1/41 2,50
Apfel | Birne | Johannisbeere 1/21 4,20
Marillennektar gespritzt 1/41 2,70
1/21 4,40
Hausgemachter Holunderbliitensirup gespritzt 1/41 2,00
1/21 3,40
Soda Verjus 1/41 2,00
1/21 3,40
Soda Zitron 1/41 2,00
1/21 3,40
Almdudler gespritzt 1/41 2,50
1/21 4,20
Limonade 0,33l Flasche 3,50

Almdudler | Frucade | Coca Cola (zero)

Voslauer 0,33l Flasche 2,70
prickelnd | still 0,75l Flasche 4,90
Soda 0,251 1,80
0,51 2,90
1,0l 3,60

Leitungswasser
Wir erlauben uns, fir Kiihlung und Service ein kleines Entgelt zu verrechnen 0,70

Opere (eine (eimboirte

Unsere offenen Weine werden sorgfaltig fur Sie Werfen Sie auch einen Blick in unsere gut sortierte
ausgewihlt und wechseln regelmaBig. Uber unser Weinkarte und wahlen Sie aus zahlreichen Weinen
aktuelles Sortiment informieren wir Sie gerne. der Stadtgemeinde Schrattenthal, ganz Osterreich

und dartliber hinaus.



Gl

Edelbrand 2cl 4,20
4cl 6,90
Gin Tonic 5,90

Kock “s Organic Gin mit Thomas Henry Tonic

Gin Tonic premium 8,50
Woif Gin mit Le Tribute Tonic

Negroni 7,90
Averna Sour 7,90
Vodka Wellness 5,90
Campari Soda 5,90
Wermut Tonic | Le Tribute Tonic 8,50
Wermut Ginger Ale | Le Tribute Ginger Ale 8,50

‘g Le Tribute Tonic 0,2l 5,20

J Thomas Henry Tonic 0,2l 4,30
5 Le Tribute Ginger Ale 0,21 5,20



Kefeesperinlifato

Espresso 2,40
Espresso doppio 4,00
Kleiner Brauner 2,60
GroBer Brauner 4,20
Verlangerter 3,10
Melange 3,30
Cappuccino 3,30
Latte Macchiato 3,90

Fur unsere Kaffeespezialitdten verwenden wir ausschlieBlich Julius Meinls ,,Gloriette Gold“ Rostung
aus 100% Bio-zertifizierten FAIRTRADE Arabica Bohnen.
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»Namensgebend fiir die besondere Rostung ist die barocke Gloriette in Schénbrunn, welche bei der
imperialen Familie als Frihstlckslokalitat sehr beliebt war. “
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Kakao 3,90
Auf Wunsch mit Hafermilch

Tee 3,30
Ausgewahltes Teesortiment aus dem Hause Julius Meinl



Regionalitat und Saisonalitat liegen uns sehr am Herzen. Deshalb freuen wir uns, mit zahlreichen Part-
nern aus der Umgebung zusammenarbeiten zu durfen.

Brot und Geback Fruchtsifte
Brotocnik, Burgerwiesen Obsthof Gothans, Missingdorf
Fleisch Bier
Dorffleischerei Arthold, Zellerndorf Weitra Brau, Weitra
Winzerbrau Hofbauer, Unterretzbach
Obst & Gemiise
Siegfried Tutschek, Eggenburg Spirituosen
Biohof Reininger, Mold Weinbau Kock, Obermarkersdorf
Woif Gin, Mistelbach (Waldviertel)
Kiirbiskerne & Kiirbiskernol Destillerie Rogner, Roiten
Bio Weinbau Wally, Obermarkersdorf
Kaffee & Tee
Frischelieferant Julius Meinl, Wien

Kastner, Zwettl
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Era cigere Losffifron dor Hefisfichanif

»Der Hofzehrgarden war eine eigene Abteilung der k.u.k. Hofwirtschaft,
welche fur den Ankauf und die Lagerung von Lebensmitteln verantwort-
lich und direkt unter de Obersthofmeister
(dieser stand an der Spitze der Hofhierarchie) angesiedelt war.“
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»unser Wirtshaus war einst ein Kindergarten, den so
ziemlich jede:r Obermarkersdorfer:in besuchte.

Heute wollen wir an diesem Ort Gaste aus Nah und
Fern mit kulinarischen Késtlichkeiten aus unserer regi-
onalen Wirtshausktiche verwohnen.

Was gleich bleibt: Das gesellige Verweilen in der Orts-
mitte, wéhrend sich die Sonne ihren Weg durch die rau-

schenden Bléatter dreier 100-jéhriger Linden bahnt und

der Obermarkersdorfer Ortsbach leise am Kaiserplatz -l ;
e 1 >
vorbeiplatschert, immerzu begleitet von Weinviertler ¥

Gemuitlichkeit und schmeichelnder Gastfreundschaft,
auf die Kaiser Franz Joseph I. akribisch ein Auge wirft. “

T =

Wir hoffen, Ihr Besuch entsprach viel mehr einem kaiserlichen

»ES wahr sehr schon, es hat mich sehr gefreut!“ als einem ,,Mir bleibt auch nichts erspart!“ und
freuen uns auf ein baldiges Wiedersehen!

Michael Fabich

und das FRANZ JOSEPH Team



Montag & Dienstag
Ruhetag

Mittwoch-Samstag
10-22 Uhr

Sonntag
9-16 Uhr

Kecte

Telefon & Whatsapp
06705002073

E-Mail
Info@franzjoseph-wirtshaus.at

Adresse

FRANZ JOSEPH Wirtshaus
Obermarkersdorf 36
2073 Schrattenthal
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